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RIORDINATI E RICLASSIFICATI GLI ANIMALI IMPAGLIATI Dl
PROPRIETA’ DELLA PROVINCIA

Un importante patrimonio zoologico del territorio & rappresentato dai duecentotredici esemplari di
animali impagliati di proprieta della Provincia <<che negli scorsi giorni e in tempi rapidissimi —
spiega il consigliere delegato a Caccia e Pesca Arduino Pasquini — sono stati riordinati e classificati
con metodo scientifico. Questi animali, per lo piu volatili, soprattutto di specie autoctone, si
trovavano da anni esposti in apposite vetrine negli spazi degli uffici di via Mario Greppi senza che
esistesse una relativa documentazione descrittiva. Su iniziativa del personale dell’Ufficio, e in
particolare di Federico Maniscalco e di Paola Prella, sono stati presi i contatti con il medico
veterinario Piero Ferrari e con I’esperto Franco Lorenzini, che si sono resi subito disponibili, a titolo
volontario e gratuito, per analizzare e classificare i diversi esemplari. Un lavoro di tre giorni da
parte di questi due consulenti, che ringraziamo per la generosita con la quale hanno lavorato e per
averci messo a disposizione la propria competenza, ha consentito, con I’ausilio del nostro personale,
di raccogliere e digitalizzare definitivamente tutte le informazioni riguardanti questo patrimonio
dell’Ente, ora descritto in maniera corretta ¢ completa. Si tratta — commenta a conclusione il
consigliere — di un bene che é stato possibile valorizzare attraverso questa iniziativa e che ora ¢ a
disposizione, con le relative informazioni, di quanti avranno il desiderio di visionario per conoscere
meglio la nostra realta territoriale anche attraverso la fauna che la popola>>.

Lalla Negri — Ufficio stampa Provincia di Novara

Novara, 3-3-2023

Provincia di Novara — Ufficio Stampa
Piazza Matteotti, 1 - 28100 Novara Tel. 0321.378 235 - e.mail: ufficiostampa@provincia.novara.it — www.provincia.novara.it
Cod. fiscale 80026850034 - Orari: dal lunedi al venerdi dalle 9:00 alle 13:00, lunedi e giovedi dalle ore 15:00 alle ore 16:30



















